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Valmistelija

Kumlin Meeri, etunimi.sukunimi@tuusula.fi
Taustatiedot:

Toimija Gharbar Oy (y-tunnus 3380348-3) harjoittaa ravintolatoimintaa
osoitteessa Mannilantie 43, 04400 Jarvenpaa. Toiminta on alkanut vuonna
2024. Toimipaikkaan tehdaan valvontasuunnitelman mukaisia tarkastuksia
kerran vuodessa.

Tarkastushistoria:

Oiva-tarkastuksella 28.4.2026, havaittiin lainsdadannon vastaisia puutteita
pakkaamattomien helposti pilaantuvien elintarvikkeiden
tarjoilulampétiloissa, henkildkunnan hygieniaosaamisen varmistamisessa
ja omavalvonnan naytteenotossa. Tarkastus oli kolmas kuluvan vuoden
aikana.

-Tarjoilulampétilat eivat olleet tarkastushetkella lainsdadanndén mukaiset
ja kuumana tarjottavien elintarvikkeiden lampétiloissa oli yli 3 °C
poikkeama. Toimijalle oli annettu kehotus tarjoilulampédtilojen seurannasta
ja omavalvonnan mukaisesta kirjanpidosta 19.1.2026 seka uudelleen
tarjoilulampétilojen hallinnasta 20.3.2026. Toimijaa on ohjeistettu
lainsaadannon mukaisista tarjoilulampdtiloista.

-Tarkastushetkella kokkina tyoskentelevalla henkildlla ei ollut
hygieniapassia ja hygieniapassia edellyttavat tyotehtavat olivat jatkuneet yli
3 kuukautta. Toimijaa on ohjeistettu henkilékunnan hygieniaosaamisen
varmistamisesta aikaisemmilla tarkastuksilla 19.1.2026 ja 20.3.2026.
Toimija ei ole noudattanut annettua ohjeistusta.

-Toimija ei ollut ottanut lainkaan jddpalanaytetta tai vaihtoehtoisesti
pintapuhtausnaytetta jadpalakoneesta. Naytteenoton tulokset eivat olleet
tarkastettavissa toimipaikassa 28.4.2026 tehdylla tarkastuksella. Toimijalle
oli annettu kehotus jaapalojen valmistusta koskevasta naytteenotosta
20.3.2026, mutta sita ei oltu noudatettu. Toimijalle oli annettu ohjeistusta
asiasta 19.1.2026 tehdylla tarkastuksella ja toimijaa on ohjeistettu
jaapalojen valmistusta koskevasta naytteenotosta jo ensimmaisessa
tarkastuskertomuksessa 8.8.2024.

-Tarkastuksella 28.4.2026 havaittiin myos hieman huomautettavaa Oiva-
raportin esillapidossa, tilojen ja laitteiden siisteydessa, hyvan kasihygienian
noudattamisessa seka vastaanottolampdtilojen kirjanpidossa.

Toimijalle on annettu useita kehotuksia omavalvonnan noudattamisesta
my0ds vuoden 2024 tarkastuksilla (8.8.2024 toiminnan aloittamiseen liittyva
tarkastus ja 7.10.2024 seurantatarkastus).

Tarkastushistoriasta havaitaan, ettd toiminnassa on havaittu epakohtia
ensimmaisesta tarkastuksesta lahtien. Toistuvat epdkohdat osoittavat, etta
omavalvonnan toteutuksessa ja hallinnassa on puutteita,

jotka vaativat pysyvia korjaavia toimenpiteita. Naiden epakohtien
poistamiseksi on tarpeen antaa



Esittelija

Paatosehdotus

elintarvikelain (297/2021) 55 §:n mukainen maarays, jonka paavelvoitteita
tehostetaan uhkasakolla.

Asianosaisen kuuleminen:

Toimijaa on kuultu 28.4.2026 paivatylla kuulemiskirjeella elintarvikelain 55§
mukaisesesta maarayksesta, jota tullaan tehostamaan elintarvikelain 68§
mukaisella uhkasakolla. Kuulemisasiakirja on toimitettu toimijalle
sahkopostitse 5.5.2026. Toimija ei toimittanut vastinetta kuulemiseen.

terveysvalvonnan paallikkdé Suurkuukka Miia
Keski-Uudenmaan ymparistolautakunta paattaa

- antaa Gharbar Oy:lle (y-tunnus 3380348-3) seuraavan elintarvikelain 55§
mukaisen maarayksen:

Paavelvoite 1.

Elintarvikkeiden tarjoilulampdtilojen tulee olla lainsaadannén mukaiset ja
niitd tulee seurata seka kirjata omavalvonnan mukaisesti. Lampdétiloissa
havaittuihin 1ampétilapoikkeamiin on reagoitava.

Paavelvoite 2.

Toimijan on varmistettava elintarvikelain 297/2021 19 §:n mukaisesti, etta
ravintolassa helposti pilaantuvia elintarvikkeita kasittelevilla henkildilla on
elintarvikelain mukainen hygieniapassi. Asiasta taytyy olla tarkastajan
tarkastettavissa oleva omavalvonnan kirjanpito.

Paavelvoite 3.

Ravintolasta tulee ottaa jaapalojen valmistusta koskevia naytteita
omavalvonnan mukaisesti. Tuloksien tulee olla tarkastajan tarkastettavissa
toimipaikassa.

Asetettava uhkasakko:

Paavelvoite 1: 1000 euroa
Paavelvoite 2: 1000 euroa
Paavelvoite 3: 1000 euroa

Maaraaika:
Paavelvoitteiden maaraaika on valittomasti, kuitenkin viimeistaan 9.8.2026.
Mahdolliset jatkotoimenpiteet asiassa:

Mikali paavelvoitteita ei toteuteta maaraaikaan mennessa, Keski-
Uudenmaan ymparistélautakunnalle tullaan esittelemaan paatésehdotus,
jossa uhkasakko tuomitaan maksettavaksi. Uhkasakon uhka on voimassa,
mikali yksikin paavelvoitteista on korjaamatta.

Perustelut maarayksen antamiselle:

Toimijan toiminnassa on toistuvasti havaittu epakohtia, jotka liittyvat
tarjoilulampétilojen hallintaan. Taman lisaksi toiminnassa on havaittu
epakohtia henkilokunnan hygieniaosaamisen varmistamisessa ja
omavalvonnan mukaisessa jaapalojen valmistusta koskevassa
naytteenotossa. Puutteet heikentavat elintarviketurvallisuutta ja lisadavat



riskia elintarvikkeiden mikrobiologiselle pilaantumiselle.

Elintarvikelain 297/2021 55 §:n mukaan valvontaviranomainen voi maarata
epakohdan poistettavaksi, jos elintarvike tai siitd annetut tiedot,
elintarvikkeen tuotanto-, jalostus- tai jakeluvaihe, elintarvikehuoneisto tai
niissa harjoitettava toiminta voivat aiheuttaa terveysvaaraa, vaarantaa
elintarvikkeesta annettujen tietojen oikeellisuuden tai riittdvyyden, johtaa
kuluttajaa harhaan tai ovat muutoin elintarvikemaaraysten vastaisia.
Maaraysten vastaisuus on maarattava poistettavaksi valittomasti tai
valvontaviranomaisen asettamassa maaraajassa.

Elintarvikelain 297/2021 15 § edellyttaa, etta toimijalla on
omavalvontajarjestelma, jonka avulla toimija tunnistaa ja hallitsee
toimintaansa liittyvat vaarat ja varmistaa, etta toiminta tayttaa
elintarvikesdanndoksissa asetetut vaatimukset. Toimijan on kirjattava
omavalvonnan tulokset riittavalla tarkkuudella.

Elintarvikelain 297/2021 19 § edellyttaa, ettd pakkaamattomia helposti
pilaantuvia elintarvikkeita elintarvikehuoneistossa kasittelevalla henkildlla
on oltava elintarvikehygieenistd osaamista osoittava Ruokaviraston
hyvaksyman mallin mukainen hygieniapassi, jos han on tydskennellyt
pakkaamattomien helposti pilaantuvien elintarvikkeiden kasittelya
edellyttavissa tehtavissa vahintdan kolme kuukautta.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 edellyttaa,
ettd elintarvikealan toimijat noudattavat hyvia hygieniakaytantéja ja
toteuttavat omavalvontaa HACCP-periaatteiden mukaisesti.
Ravintotoiminnan yhtena omavalvonnan hallintapisteena on
elintarvikkeisiin liittyvat [ampdtilavalvonnat, henkilékunnan
hygieniaosaaminen ja pintapuhtauden seuranta. Lainsdddannon
mukaisesti elintarvikehuoneistossa kasiteltavan veden ja jaan on oltava
osana omavalvontajarjestelmaa.

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021, 22
§:ssa: Elintarviketoimintaan liittyvien omavalvonnan kirjausten on
sisallettava tallenteet omavalvonnan toteuttamisesta, siihen liittyvista
mittauksista, tutkimuksista ja selvityksista seka tehdyista korjaavista
toimenpiteista ja ilmoituksista viranomaiselle.

Tarjoiluldmpédtiloista on saadetty Maa- ja metsatalousministerion
asetuksessa elintarvikehygieniasta 318/2021, 23 §:ssa: 7) kylmasailytysta
vaativia, helposti pilaantuvia elintarvikkeita saa pitaa tarjolla vain kerran.
Taman momentin 1-6 kohtien vaatimuksista poiketen kylmasailytysta
vaativien, helposti pilaantuvien elintarvikkeiden lampétila saa olla tarjolla
olon aikana korkeintaan 12 °C, silloin kun ne ovat tarjolla enintaan nelja
tuntia; 8) kuumana myytavien tai tarjolla olevien helposti pilaantuvien
elintarvikkeiden lampédtilan on oltava vahintdan 60 °C ja ne saavat olla
tarjolla vain kerran;

Toimijan on noudatettava elintarvikelainsdddannon maarittamia
hygieniavaatimuksia, kuten elintarvikkeiden Iampétilan valvontaa
koskevien vaatimusten noudattamista. Raaka-aineita, valmistusaineita,
puolivalmiita tuotteita ja valmiita tuotteita, joissa patogeeniset mikro-
organismit saattavat lisdantya tai joissa saattaa muodostua toksiineja, ei
saa sailyttda lampotiloissa, jotka saattavat aiheuttaa terveysriskin.
(Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta (EY)
N:o 852/2004, 4 art ja liite 2.)

EPNAs (EY) N:o 852/2004 liitteen I, IX luvussa 5 kohdassa on mainittu,



ettad elintarvikkeiden lampédtila saa lyhytaikaisesti poiketa lainsdadannossa
vaaditusta lampétilasta. Kansallisesti tama lampdtilapoikkeama tulkitaan 3
°C:ksi (muistio MMMa 318/2021). Poikkeamaa ei sovelleta MMMa
elintarvikehygieniasta 318/2021, 23 §:ssa 7 kohdassa mainittuihin kylmana
enintdan 4 tunnin aikana tarjottaviin elintarvikkeisiin. Jos [ampdtila
poikkeaa enemman kuin 3 °C lainsdddanndssa vaaditusta tai poikkeama ei
ole lyhytaikainen, toimijalla on velvollisuus aina ryhtya korjaaviin
toimenpiteisiin, joihin kuuluu l[@mpdtilojen saattaminen
vaatimustenmukaiseksi ja elintarvikkeiden kayttoon liittyvien toimenpiteiden
harkitseminen.

Ruokaviraston ohjeessa “Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset —
Ohje elintarvikealan toimijoille” todetaan, etta pintapuhtausnaytteet liittyvat
prosessihygienian seurantaan ja omavalvontaan. Ohje perustuu
mikrobikriteeriasetukseen (EY) N:o 2073/2005, jonka mukaan toimijan on
varmistettava, etta tuotantoprosessi toimii hyvaksyttavasti ja hygienian taso
sailyy vaatimusten mukaisena. Tuotantoprosessin seuraaminen on
olennainen osa elintarviketurvallisuuden varmistamista.

Lainsdadannosta poikkeavat tarjoilulampétilat, henkilékunnan
hygieniaosaamisen puute ja naytteenottosuunnitelman noudattamatta
jattdminen vaarantavat elintarviketurvallisuuden. Elintarvikkeiden
tarjoaminen lainsdddannosta poikkeavissa lampdotiloissa lisaa riskia
ruokamyrkytyksia aiheuttavien mikrobien lisdantymiselle. Elintarvikealan
tyétehtavissa tydntekijan taytyy osata kasitella elintarvikkeita turvallisesti ja
hygieenisesti. Osaamisen puute voi vaarantaa elintarviketurvallisuuden.
Toimijan taytyy varmentamaa jaan valmistuksen hygieenisyys, jotta
elintarviketurvallisuus voidaan riittavalla tavalla varmistaa.

Tarkastushistorian perusteella on arvioitu, ettéd epakohtien korjaamiseksi
on syyta antaa elintarvikelain 297/2021 55 §:n mukainen maarays, jota
tullaan tehostamaan uhkasakolla.

Taytantédnpano:

Keski-Uudenmaan ymparistdlautakunnan edelld mainittu paatos tullaan
maaraamaan noudatettavaksi mahdollisesta muutoksenhausta huolimatta,
ellei valitusviranomainen toisin maaraa.

Paatoksen perusteena olevat asiakirjat:

Liite 1. Kuuleminen Nepalilainen Ravintola Karuwa 28.4.2026

Liite 2. Tarkastuskertomus Oiva Nepalilainen Ravintola Karuwa 28.4.2026
Liite 3. Tarkastuskertomus Oiva Nepalilainen Ravintola Karuwa 20.3.2026
Liite 4. Tarkastuskertomus Oiva Nepalilainen Ravintola Karuwa 19.1.2026

Sovelletut sdannokset:

Elintarvikelaki 297/20216 §, 15§, 16 §, 19§,40§,55§,61 §,68 §, 74 §,
ja788§

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsdadantéa
koskevista yleisista periaatteista ja vaatimuksista 178/2002/EY
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2017/625 virallisesta
valvonnasta

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta 72/2020
Mikrobikriteeriasetus 2073/2005

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021
Hallintolaki 434/2003



Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen toimintasaanté (Keski-Uudenmaan
ymparistélautakunta 14.4.2026 § 54)

Paatos Ehdotus hyvaksyttiin.

Tiedoksi Saantitodistuksella Gharbar Oy



