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Valmistelija

Vallenius Riina

Taustatiedot:

Toimija Beni Ravintolat Oy (y-tunnus 2921762-5) harjoittaa
ravintolatoimintaa nimeltd Ravintola Resunga osoitteessa Seuratie 1
01800 Klaukkala. Toimipaikkaan tehdaan valvontasuunnitelman mukaisia
tarkastuksia kerran vuodessa.

Tarkastushistoria:

28.9.2023 perustarkastus, jonka perusteella epakohtia havaittu mm.
laitteiden puhtaudessa, kylmasailytyksen lampdtilanhallinnassa,
valmistusprosessien lampétilanhallinnassa seka naytteenotossa ja
omavalvontatutkimuksissa (C-arvosanat).

12.12.2023 seurantatarkastus, jonka perusteella epakohtia edelleen
kylmasailytyksessa, valmistusprosessien lampétilanhallinnassa,
pakasteiden lampdtilanhallinnassa ja naytteenotossa (C-arvosanat).
9.2.2024 seurantatarkastus, jonka perusteella annettu C-arvosanat mm.
kuumana sailytettavissa elintarvikkeissa ja jaahdytyksessa ja D-arvosanat
kylmasailytyksessa, pakasteissa ja naytteenotossa. Epakohtia toiminnassa
havaittu tarkastuksella, korjaukset osittaisia.

13.2.2024 toimijaa kuultu vireilla olevasta maarayksesta liittyen aiemman
tarkastushistorian epakohtiin.

24.2.2024 seurantatarkastus, jolla todettu epakohdat havaittu korjatuksi.
Pakkokeinoprosessi keskeytetty.

17.10.2024 valvontasuunnitelman mukainen tarkastus, jonka perusteella
havaittu pienia epakohtia mm. kylma- ja pakastinlaitteiden
lampdtilakirjanpidossa, elintarvikkeiden vastaanottokirjauksissa,
elintarvikkeiden jaahdytyskirjanpidossa ja pintapuhtausnaytteiden
ottamisessa omavalvonnan mukaisesti.

Elintarviketarkastaja teki ravintolaan 11.12.2025 valvontasuunnitelman
mukaisen tarkastuskaynnin ja havaitsi jalleen epakohtia samoista asioista.
Lisaksi havaittiin, etta elintarvikkeita sailytettiin lainsdaddannon vastaisissa
lampdtiloissa.

Talla tarkastuksella havaittuja epakohtia olivat muun muassa:

Kylmion lampétila oli tarkastuksen yhteydessa +10°C. Lampatila oli
lainsdadannon vastainen. Kylmidssa sailytettiin mm. lihaa ja broileria.
Henkildkunta ei tiennyt onko kylmidsta tehty omavalvonnan mukaista
kirjanpitoa ja missa sitd mahdollisesti sailytetdan. Tarkastuksella ei voitu
osoittaa, etta kylmidon lampdétilan poikkeama on lyhytaikainen. Myos
muiden kylma- ja pakastinlaitteiden omavalvonnan mukainen
[&mpédtilakirjanpito puuttui.

Elintarvikkeiden vastaanottolampétilojen omavalvonnan mukainen
kirjanpito puuttui.

Pintapuhtausnaytteiden tuloksia ei ollut esittaa tarkastuksen yhteydessa.
Keittidn siivousvalineiden huoltopiste ei ollut kaytossa.

Kuumana tarjoiltavien elintarvikkeiden kirjanpitoa ei ollut esittaa.
Kylmana tarjoiltavien elintarvikkeiden kirjanpitoa oli tehty elokuulle 2025.
Taman jalkeen kirjanpitoa ei oltu tehty.

Elintarvikkeiden jaahdytyskaappi ei ollut toiminnassa. Kirjanpitoa ei oltu
tehty elokuun 2025 jalkeen.



Esittelija

Paatosehdotus

Asianosaisen kuuleminen:

Toimijaa on kuultu 18.12.2025 paivatyssa kuulemiskirjeelld elintarvikelain
55§ mukaisesesta maarayksesta, jota tullaan tehostamaan elintarvikelain
68§ mukaisella uhkasakolla. Kuulemisasiakirja on toimitettu toimijalle
sahkopostitse 18.12.2025. Toimija jatti vastineen sahkdpostitse
30.12.2025.

Vastine tiivistetysti:

Toimijan mukaan tarkastuksella havaitut epakohdat on nyt korjattu, jolla
varmistetaan elintarviketurvallisuus- ja hygieniavaatimusten tayttyminen.
Gluteenittomaksi annoksissa toimijan edustaja kertoi, ettd henkilokunta
kertoo asiakkaille suullisesti naan leivan sisaltavan gluteenia tilauksen
teon yhteydessa. Toimija toimitti myds kuvan osoittaakseen korjatus
toimenpiteet suoritetuiksi. Kuvassa on arkkupakastin, joka on sulatettu
ylimaaraisesta jaasta.

Toimija on nyt korjannut tarkastuksella havaitut epakohdat
Tarkastushistorian perusteella tarkastuksella havaitut epdkohdat ovat
toistuvia. Korjaavat toimenpiteet eivat ole olleet jatkuvia. Joten historian
perusteella arvioitiin, ettd epakohtien korjaamiseksi on syyta antaa
elintarvikelain 297/2021 55 §:n mukainen maarays, jota tullaan
tehostamaan uhkasakolla.

terveysvalvonnan paallikkd Suurkuukka Miia

Keski-Uudenmaan ymparistélautakunta paattada antaa Beni Ravintolat
Oy:lle (y-tunnus 2921762-5) seuraavan elintarvikelain 55§ mukaisen
maarayksen:

Paavelvoite 1. Elintarvikkeita tulee sailyttaa lainsdadannon mukaisissa
lampdtiloissa.

Paavelvoite 2. Kylma- ja pakastinlaitteista tulee pitdd omavalvonnan
mukaista kirjanpitoa kerran viikossa. Kirjanpito tulee olla tarkastettavissa ja
se tulee sailyttaa toimipaikassa.

Paavelvoite 3. Elintarvikkeiden tarjoiluldmpdtiloista tulee pitaa
omavalvonnan mukaista kirjanpitoa kerran viikossa. Lampdtiloja tulee
tarkastella sdanndllisesti. Mittauksia tulee tehda kuumana ja kylmana
tarjoiltavista elintarvikkeista. Kirjanpito tulee olla tarkastettavissa ja se tulee
sailyttaa toimipaikassa.

Paavelvoite 4. Kylmassa sailytettavaksi tarkoitetun elintarvikkeen jaahdytys
on aloitettava valittomasti valmistuksen jalkeen ja elintarvike on
jaahdytettava kyseisen elintarvikkeen sailytyslampoétilavaatimuksen
mukaiseen lampdtilaan enintdan neljdssa tunnissa. Kirjanpito tulee olla
tarkastettavissa ja se tulee sailyttda toimipaikassa.

Paavelvoite 5. Toimijan tulee varmistua siita, etta elintarvikkeet
vastaanotetaan elintarvikehuoneistoon lainsdadannén mukaisissa
lampdtiloissa. Vastaanottotarkastuksista tulee tehda omavalvonnan
mukaista kirjanpitoa. Kirjanpito tulee olla tarkastettavissa ja se tulee
sdilyttda toimipaikassa.

Paavelvoite 6. Toiminnanharjoittajan tulee ottaa kustannuksellaan
pintapuhtausnaytteet eri pinnoilta omavalvontansa mukaisesti nelja kertaa



vuodessa viidelta eri pinnalta kerrallaan. Puhtausnaytteet otetaan ennen
tydpaivan alkua puhtailta ja kuivilta pinnoilta, esim. leikkuulaudoista,
tyovalineista, kasienpesuhanoista, jadkaapin ovenkahvoista ym. Huonoista
tuloksista tulee seurata puhdistustoimenpiteita ja uusintanaytteet.

Paavelvoite 7. Siivousvalineiden puhdistamista varten
elintarvikehuoneistossa tulee olla asianmukainen siivousvalineiden
sailytys- ja huoltopiste.

Asetettava uhkasakko:

Paavelvoite 1. 1000 euroa.
Paavelvoite 2. 1000 euroa.
Paavelvoite 3. 1000 euroa.
Paavelvoite 4. 1000 euroa.
Paavelvoite 5 1000 euroa.
Paavelvoite 6. 1000 euroa.
Paavelvoite 7. 1000 euroa.

Maaraaika:

Paavelvoitteiden maaraaika on valittomasti, kuitenkin viimeistaan
28.2.2026. Ensimmaiset pintapuhtausnaytteet tulee ottaa vahintadan kerran
annettuun maaraaikaan mennessa.

Perustelut maarayksen antamiselle:

Toimijan toiminnassa on toistuvasti havaittu epakohtia, jotka liittyvat
omavalvonnan mukaisten lampétilakirjanpitojen puutteeseen. Nama
puutteet heikentavat elintarviketurvallisuutta ja lisaavat riskia
elintarvikkeiden mikrobiologiselle pilaantumiselle.

Elintarvikelain 297/2021 15§ edellyttaa, etta toimijalla on omavalvonta,
jonka avulla toimija tunnistaa ja hallitsee toimintaansa liittyvat vaarat ja
varmistaa, etta toiminta tayttaa elintarvikesdannoksissa asetetut
vaatimukset. Toimijan on kirjattava omavalvonnan tulokset riittavalla
tarkkuudella. Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o
852/2004 edellyttaa, etta elintarvikealan toimijat noudattavat

hyvia hygieniakaytantdja ja toteuttavat omavalvontaa HACCP-
periaatteiden mukaisesti.

Ravintotoiminnan yhtend omavalvonnan HACCP-hallintapisteena on
elintarvikkeisiin liittyvat lampdtilavalvonnat ja pintapuhtauden seuranta.
Omavalvonnan mukaan lampétilakirjauksia tulisi tehda kerran viikossa ja
poikkeamat tulisi lisdksi kirjata aina. Lisaksi pintapuhtausnaytteita tulisi
ottaa nelja kertaa vuodessa, viidelta eri pinnalta kerrallaan. Tuloksista tulisi
tehda lainsdadanndn mukaista trendiseurantaa.

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021, 22
§:ssa: Elintarviketoimintaan liittyvien omavalvonnan kirjausten on
sisallettava tallenteet omavalvonnan toteuttamisesta, siihen

littyvista mittauksista, tutkimuksista ja selvityksista seka tehdyista
korjaavista toimenpiteista ja ilmoituksista viranomaiselle.

Siivousvalineiden huoltopisteen puuttuminen tai kayttdamattémyys on
merkittdva hygieniariski, koska se estaa valineiden asianmukaisen
puhdistamisen ja desinfioinnin. TAma voi johtaa ristikontaminaatioon ja
elintarvikkeiden mikrobiologiseen saastumiseen. Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 edellyttaa (liite I, luku | ja Il), ettd
elintarvikehuoneistoissa on riittavat ja asianmukaiset tilat ja valineet
valineiden puhdistamiseen ja hygienian yllapitdmiseen. Vesipiste on



olennainen osa naita vaatimuksia.

Ruokaviraston ohjeessa “Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset —
Ohije elintarvikealan toimijoille” todetaan, etta pintapuhtausnaytteet liittyvat
prosessihygienian seurantaan ja omavalvontaan. Ohje perustuu
mikrobikriteeriasetukseen (EY) N:o 2073/2005, jonka mukaan toimijan on
varmistettava, etta tuotantoprosessi toimii hyvaksyttavasti ja hygienian taso
sailyy vaatimusten mukaisena. Tuotantoprosessin seuraaminen on
olennainen osa elintarviketurvallisuuden varmistamista.

Ravintola Resungan tiloissa on havaittu toistuvasti epakonhtia, jotka voivat
johtaa elintarvikkeiden kasittelyn riskien hallinnan puutteisiin.
Lampétilaseurannan puutteet, pintapuhtausnaytteiden puutteet seka
siivousvalineiden vesipisteen puuttuminen estavat toimijaa varmistamasta
asianmukaista lampétilojen hallintaa ja valineiden hygieenista
puhdistamista. Nama tekijat lisdavat merkittavasti pilaantumis- ja
ristikontaminaatioriskia.

Lampdtilahallinnan puutteet lisdavat riskia ja ruokamyrkytyksia aiheuttavien
mikrobien kasvulle, jotka lisdantyvat nopeasti lainsdddannon vastaisissa
lampdtiloissa. Yleisesti bakteerien kasvulle otollinen Iampétila-alue on noin
+6 °C — +60 °C. Riittamaton lampdtilahallinta lisaa merkittavasti
ruokamyrkytysriskia.

Toimija ei ole elintarvikevalvonnan mukaisien tarkastuksien yhteydessa
kyennyt osoittamaan omavalvonnan avulla, ettéd toiminta tayttaa
lainsdadanndn edellyttdmat vaatimukset.

Tarkastushistorian perusteella korjaustoimenpiteita ei ole tehty siten, etta
toimenpiteitd noudatetaan myds seurantatarkastuksen jalkeen.
Tarkastushistorian perusteella on arvioitu, ettd epakohtien korjaamiseksi
on syyta antaa elintarvikelain 297/2021 55 §:n mukainen maarays, jota
tullaan tehostamaan uhkasakolla.

Taytantéoonpano

Keski-Uudenmaan ymparistélautakunnan edella mainittu paatos tullaan
maaraamaan noudatettavaksi mahdollisesta muutoksenhausta huolimatta,
ellei valitusviranomainen toisin maaraa.

Paatoksen perusteena olevat asiakirjat

Liite 1. Beni Ravintolat Oy, Kuuleminen 16.12.2025, K-U Ymla 13.1.2026
Liite 2. Beni Ravintolat Oy, Tarkastuskertomus 11.12.2025, K-U Ymla
13.1.2026

Sovelletut sadannokset:

Elintarvikelaki 297/2021 6§, 15 §, 16§,40 §,55§,68 §,74 §,ja 78 §
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsdadant6a
koskevista yleisista periaatteista ja vaatimuksista 178/2002/EY
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2017/625 virallisesta
valvonnasta

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta 72/2020
Mikrobikriteeriasetus 2073/2005

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021,
Maa- ja metsatalousministerion asetus pakasteista 818/2012
Hallintolaki 434/2003



Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen toimintasaanto (Keski-
Uudenmaan ymparistélautakunta 16.12.2025 § 143)

Kasittely Jasen Paivi Paasivaaran henkilokohtainen varajasen Janne Vasama
saapui kokoukseen asian kasittelyn aikana klo 17.15.

Paatos Keski-Uudenmaan ymparistolautakunta hyvaksyi ehdotuksen
yksimielisesti.



